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LA CARTE DU BAR




Sunset 14 €
Malibu Rhum, jus multifruits, grenadine, rhum brun

Ginger Mojito 14 €
Rhum blanc, citron vert, menthe fraiche, ginger beer,

rhum brun

Poire Litchi Martini 16 €

Vodka Greygoose La Poire, jus de citron, purée de
litchee, liqueur de sureau

Le Rose 15€

Gin, jus de pamplemousse rose, jus de citron, Noilly
Prat « original »

Martini Moulin Rouge 15€

Vodka Absolut, purée de fruits rouges, jus de citron,
liqueur de menthe

La Mule 14 €

Vodka Absolut, citron vert, ginger beer, menthe
fraiche, citron vert

Mojito 13€
Rhum blanc, menthe, citron vert, sirop maison, eau

gazeuse

Spritz 10€
Aperol, Prosecco, eau gazeuse, orange

Spritz de Marseillan 10€
Noilly Prat ambré, Prosecco, twist citron

La Pomme 15€

Whisky Jack Daniels, jus de pomme pressée, cassis,
jus de citron, Jack Daniel’s apple,

Sangria Maison 10€
Rouge, rosée ou blanche, fruits au sirop maison

Dark ‘n Stormy 14 €
Rhum brun, ginger beer, citron vert

Berry cooler 14 €

Rhum blanc, jus de citron vert, bitter, purée de fruits
rouges, Twist orange

Cadillac Margarita 12€

Tequila blanco, sirop maison, citron, citron vert, grand
marnier

AC%




Cl
Ricard, pastis 51 3cl
Noily Prat 6cl
Original, Ambre, Rouge
Campari, Vermouth, Lillet é6cl
Muscat 6cl
Porto 6cl
Kir 12cl
vin blanc, creme de cassis ou creme de peche
Flute de Crémant de Limoux 8cl
Kir Royal 8cl

Vin blanc, créme de cassis ou creme de péche

Pression
25cl|
1664 4€
Hoegaarden 4.5€
Bouteille

Heineken, 1664 0%
Corona, Desperado

Sup sirop : 1.5€, sup tranche : 1€

Coca-cola, Coca zero

Sprite, Oranginaq, Ice tea, Schweppes Tonic
Perrier

Redbull

Jus de fruits (bio)

(Pamplemousse rose, raisins rouges, péche,
orange, ACE, pomme, multifruits)

Jus de tomate (Bio)
Drink water
Sirop & I’'eau

BOISSONS CHAUDES

Expresso ou décaféiné Malongo
Noisette

Double expresso, grand créeme
Thé, infusions

Irish coffee

Prix
5€
7€

6€
6€
8€
7€

6€
8€

50cl
7.5€
8€

6€
7€

5€
5€
5€
7€
6€

7€
5€
3€

2.5€
3€
4€
4€
12€
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SELECTION DU DOMAINE FAMILIAL

Pour votre plaisir nous vous présentons le
DOMAINE LAURAIRE DE LYS - AOC MINERVOIS

Situé au hameau Vilanove, proche de la Caumette, & 1Th du Cap d’Agde.

Ces vins proviennent d’'un petit domaine agricole BIO de 20 hectares fort de

Fappellation AOC Minervois. Les différentes vignes, principalement de cépages typiques
du Languedoc, sélevent sur plusieurs plateaux, et sont travaillées avec tradition dont

les fruits sont toujours récoltés & la main et & la cagette.

Verre
Code 255 Blanc 9€
Vermentino, Grenache gris
Kalys’e Rosé 9€
Grenache gris, Cinsault
Plaisir des Lys Rouge 9€
Grenache, Carignan, Syrah
K’Lybre Vin naturel 10€

Syrah, Grenache

Lauraire des Lys Rouge
Syrah, Grenache

Vin de table Rase Rouge

2009 - Grenache, Syrah, Carignan et autres
2012 - Grenache, Syrah, Carignan, Cinsault
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30€

30€

30€

34€

49€

10€
140€
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VINS MOUSSEUX
Verre 1/2Btl Btl

La Baume Cremant de Limoux 6€ 25€
Char, Che, PN
Arthur Metz Cremant d’Alsace Rose 20€
Demi-sec
PN
Lefevre Cuvee Blanc de Blanc Brut 35€ 65€
Perrier Jouet Blanc de Blanc 150€

VINS BLANCS

Verre 1/2Btl Btl

Ch Montpezat «Les enclos » 6€ 22€
SB, Col
Duc de Morny AOC Picpoul 15€ 25€
Domaine de Fenouillet Faugeres Bl 3¢
Rou, Mar
Mas du Salagou Carignan Blanc 34€
Ch Montpezat Chichery 38¢€
Mar, Gr Bl
Mas du Novi « Chardonnay fut » 43€
Grand Regnard Chablis 25€ 45€
Char
De Ladoucette 45€

AQOC Pouilly fume (Sauv)




VINS ROSES
Verre 1/2Btl Btl
Domaine des Rocs Sancto Lupo 29€
Gr, Cin, Syr
Domaine Le Pive Ma Boheme gris de gris 29€
Gre gris
« M » de Minuty AOC Cotes de Provence 8€ 20€ 32€
Minuty Or, AOC Cote de Provence 49€
VINS ROUGES
Verre 1/2Btl Btl
Ch Montpezat « les enclos » 6€ 22€
Cab, Merlot
Domaine des Rocs Pic St Loup 38€
Syr, Gre
Domaine de La Bergerie « Hortus » 45€
AOC Pic St Loup
Domaine du Causse d’Arboras Terrasses 42€
du Larzac
Syr, Gre, Mou
Ch Montpezat « Palombieres » 45€
Gre, Car, Cin,Syr, Mou
Mas du Novi « Le point de Novi » 68€

Mourvedre




RHUM

Santissima Trinidad 15 ans (Cuba)
Moelleux, fait avec Melasse et Canne & sucre

Presidente 23 Ans (Republique Dominiquaine)
Moelleux, fait avec Melasse et Canne & sucre

Worthy Park (Jamaique)

Saveur de banane écrasée, alcoolise, dégustateur
affirmes

La Perle Rare (Martinique)
Rhum blanc Bio

WHISKIES

Hwayo (Koree)
Whisky de riz, plutét doux et moelleux

Evadé (France)
Whisky finit en fut de vin de Bordeaux

The Gospel (Australie)

Whisky de Seigle uniguement, Single Malt, saveurs
d’épices douces

Rebel 100 (Etats Unis)
Bourbon, 50 degrés d’alcool, puissant

Mac Talla Single Malt 15 ans (lle d’Islay, Ecosse)
Tourber, saveurs fumées tres développées

COGNAC

Remy Martin VSOP
Lheraud XO “L’Oublie”

ARMAGNAC
Gaston Legrand XO 20ans
CALVADOS
Lecompte 12ans
LIQUEURS

La pulpeuse (citron)

La croqueuse (pomme)

La mentheuse (menthe)

Ume Shu (liqueur de prunes)

La mere Blanche Limoncello (Bio)
La mere blanche Clementcello (Bio)
Coq O Rico Citron

Coq O Rico Menthe

Limoncello

14€

17€

15€

13€

12€

13€

15€

12€

18€

12€
16€

14€




Service uniquement en présence de notre écailler
Du Mercredi au Dimanche a partir de 16h

Les huitres

Huitres de Bouzigues x36€ x612€ x917€ x1222€
Hultres Tarbouriech la réserve X31€ x621€ x931€ x12 40€
Les crevettes x6 15€ x12 29€
Le Capao Beach 40€

3 Bouzigues, 3 Tarbouriech, 6 moules, 6 crevettes,
6 escargots poivre
Le Poséidon (2 pers) 55€

8 crevettes, 4 Bouzigues, 4 Tarbouriech, 8 moules,
8 escargots poivre

L’extra Capao Beach 80€

1 homard, 6 huitres de Bouzigues, 4 moules, 4
crevettes, 4 escargots poivre

Le Royal (2 pers) 135€

1 homard, 1 tourteau, 6 huitres de Bouzigues, 6
huitres Tarbouriech, 10 moules10 crevettes, 6
escargots poivre

A GRIGNOTER

A consommer uniquement au bar a partir de 12h

Bruschetta 10€ Hummus 9€
Tomates fraiches, ail, basilic, Hummus servi avec “veggies
vinaigre Balsamique, croutons sticks”

et huile dolive, Parmesan,
crostini maison

L’Ardoise 18€ Trio 9€
Sélection de charcuteries et 3 confections maison &
de fromages, fruits secs, noix, tartiner, crostini maison
pain
Légumes pickles 8€ Cocktail de crevettes 12€
Assortiment de légumes au 5 crevettes avec son duo de
vinaigre sauces

15€

Assiette de la mer

3 huitres de Bouzigues, 3 crevettes, 3 escargots poivre
(disponible en présence de notre écailler)



